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EVM-AC2E VAKUMLU KORUMA

DOGRU KULLANIM VE BAKIM TALIMATLARI
100-240V~, 50/60HZ guiciinde ve en son Rohs & WEEE kosullariyla uyumlu olan bu cihaz IEC
standartlarini karsilayacak sekilde tasarlanmistir. Bu kullanma kilavuzunda yer alan talimatlar
uyguladiginiz takdirde cihazin kullanimi giivenlidir.
ONEMLI GUVENLIK TEDBIRLERI]
Bu elektrikli cihazi kullanirken asagidakileri de iceren giivenlik onlemlerine
daima uyulmasi gereklidir:
Cihazi kullanmadan 6nce talimatlarin tamamini mutlaka okuyun.
|. Elektrikli kabloyu duvardaki prizden ¢ekmeden veya baglantiyi kesmeden once kontrol
digmesinin OFF (KAPALI) kisminda oldugundan emin olun, her iki durumdan da emin

olduktan sonra cihaz kullaniimiyorsa veya temizligini yapmadan once prizden gekin.

2. Bu cihaz, oyuncak degildir, cocuklar tarafindan veya gocuklarinin yakininda kullanildiginda
cok dikkat edilmesi gerekir. Cihazi gcocuklarin ulasamayacagi yerlerde saklayin.

3. Tavsiye edilmeyen veya kurulumu olmayan hi¢bir aparati kullanmayin ve cihazi, islevi
disinda diger amaglar icin kullanmayin.

4. Elektrikli kablonun hasar gormesi halinde makineyi kullanmayi derhal birakin ve bir usta
tarafindan degisimini yaptirin.

5. Hareket eden pargalardan uzak durun.

6. Bu cihazi tamir etmeyi denemeyin.

7. Dustugu veya hasar gordugu takdirde cihazi kullanmayin.

8. Cihazi elektrikli kabloyla ¢ekmek veya tasimak, kabloyu cihaz sapi olarak kullanmak,
kabloyu kapinin arasina sikistirmak, keskin uglar veya koselerin ¢evresinden kabloyu ¢ekmek
gibi eylemler yapmaktan kaginin. Cihazi kablo uzerinde veya islak kablo / fisle calistirmayin.

9. Sicak gaz, 1sinmis veya elektrikli ocak ve herhangi diger sicak ylizeylerden uzak durun.

10. Bu Uniteyle uzatma kablosu kullanmamaniz iyi olur. Ancak kullanildigi takdirde kablonun
kullanilan cihaza esit veya daha uzun bir olglye sahip olmasi gerekir.

I'l. Baglanti kesildiginde herhangi bir yaralanmaya sebep olmamak igin litfen kabloyu
kullanmadan fisi prizden gikarin.

I2. Cihaz fise takmadan veya calistirmadan once ellerinizin kuru ve bu islemi yapmak igin
emniyetli oldugundan emin olun.



I3. Cihaz “ON” (ACIK) veya calisir konumda oldugunda daima masa veya tezgah gibi sabit
yuzeylerde bulundurun.

I4. Cihaz igin makine yagi veya su gibi herhangi bir kayganlastirici madde kullanmaya gerek
yoktur.

I5. Temizleme islemini yaparken cihazi suya veya herhangi bir sivinin igine batirmayin.

6. Bu cihazi disarda veya islak ylzeylerde kullanmayin, sadece evde, kapali ortamlarda
kullanilmasi tavsiye edilir.

ISLEVLERI VE OZELLIKLER]

Vakumlama/Contalama: Vakum islemi tamamlandiktan sonra torbadan havasini almak ve
otomatik olarak torbayi contalamaya geger;

Sadece Contalama: Vakum isleminin yapilabilmesi igin vakum olmadan torbayi contalamak igin
kullanilir.

Iptal: Islemi ne zaman sonlandirmak isterseniz vakumlama ve contalama islemini durdurur.
Kapak Kilidi: Kapagi agmak veya kilitlemek icin kullanilir. Kapagin sol ve sag tarafinda tek
basma tusu bulunur.

Gosterge Lambasi: Vakumlama ve contalama isleminin durumunu gosterir.

Sizdirmazlk Seridi: Torbanin seride yapismasini engelleyip hava gecirmeyecek sekilde
contalamayi saglayan Teflon kapl isitma teli igerir.

Sizdirmazlik Contasi: Sizdirmazlik seridi Gzerindeki torbaya baski yapar.

Vakum Yizeyi: Torbanin havasini alir ve disari tasan her tirlu siviyi tutar.

Hava gecirmez sunger halka: Vakumlama alaninin hava gegirmemesini saglar ve sizdirmayi
onler.

Gomme Bigak: Yapistirilmis torbalari kesmeye veya torbayi istediginiz olgude ayarlamaniza
yardimci olur.



+ Vakumlama - Mihurleme

Bicak
'sa ~ Durdurma

.. Sadece Muhirleme

=Ra=

e R SR

_———
=5 .
;f’u W) O
_ A el
i _ - o M |

5

- % %

j

¥

Vakumlama Gostergesi Muhirleme Gostergesi

I.Asama:Torbayi vakum haznesinin icine yerlestirin




KULLANMA TALIMATLARI

Torba rulosunu kullanarak torba hazirlama
I. Uniteyi 220-240V’luk (Amerikan standardi 120V) giic kaynagina takip “ON” diigmesine
basin;

2. Torbayi agin ve torbanin bir ucunu siyah lastik seridin Ustiine koyun, daha sonra kapagi
kapatin — |. asamadaki resme bakiniz;

3. ki elinizi kullanarak cizgi alanlarin her iki tarafindan kapag kuvvetlice asagi bastirin — iki
klik sesi duyulana kadar.
(2. Asama resmine bakiniz);

4.“Sadece Contalama” diigmesine basin, kirmizi LED isiginin yandigini goreceksiniz;
5. LED 15181 sondiglinde torbayi contalama islemi tamamlanmis olur;
6. Rulo halindeki torbayi gekip istediginiz uzunlukta kesin. Torbaniz hazir.

Vakumla esyalari muhafaza etme:
I. Muhafaza etmek istediginiz esyay: torbanin igine yerlestirin;

2. Torbanin agik ucunu temizleyip diizeltin, agik uglarin panellerinde kirisiklik veya kivrim
olmadigindan emin olun;

3. Torbanin her iki panelinin de piriizli alanin (vakum plaka) igerisine yerlestirildiginden emin
olun, fakat vakum pompa deligi olan yuvarlak sutunun asagisinda vakumdan herhangi bir
sizinti olmadigindan emin olun ( resim 3’e bakiniz);

4. Kapagl kapatip iki klik sesi duyulana kadar gizgili alanlardaki kapagin her iki tarafina
kuvvetlice basin!

5. “Vakumlama/Contalama” diigmesine basin, sonrasinda torba otomatik olarak vakumlanip
kapatilacaktir.

6. Yukaridaki islem yapildiginda iki “Kapag Kilitle” dugmesine basin, boylece islem
tamamlanmis olur.

En iyi vakumlama islemi icin dneriler:
I. Torbanin igine ¢ok fazla esya koymayin: torbanin vakumlama plakasina daha iyi
yerlesebilmesi igin torbanin agik ucu igin yeterli uzunlukta aralik birakin;

2. Torbanin agik ucunu islatmayin. Torbanin islak bolimiin erimesi zor olabilir ve bu durumda
agz siki sekilde kapanmaz!

3. Yiyecekler disinda vakumda paketlemenin kullanildigi pek ¢ok alan bulunmaktadir. Kibrit,
ilk yardim geregleri ve kiyafet gibi kamp malzemelerini temiz ve kuru tutar. Acil durumlar igin
isaret 1s1gin1 hazir bulundurur. Gumis ve benzeri esyalari lekesiz tutar.



4. Torbalarin agzini kapatmadan once torbanin agik ucunu bosaltin ve duzeltin. Torbanin agik
olan kisminda herhangi bir sey kalmadigindan emin olun, agik panellerde kirisiklik veya katli
kisimlar olmamali. Yabanci cisimler veya torbanin burusmus olmasi contalamada zorluk
yaratabilir;

5. Torbanin iginde ¢ok fazla hava birakmayin. Vakumlamadan once fazla havanin bosaltiimasi
ici torbaya bastirin. Torbanin igerindeki fazla hava, vakum pompa yiikiini artirir, bu durum
yetersiz motor gliciinun torbanin igerisindeki tim havayi ¢cekmesine neden olabilir!

6. Balik kilgigi ve sert kabuklar gibi keskin uglari olan nesneleri vakumda paketleme yapmayin!
Keskin uglar torbayi delip yirtiimasina neden olabilir!

7. Bir torbanin yaklasik 2/3 kadarini suyla doldurup ucunu kapatin (sakin vakumlamayin).
Torbayr dondurun ve sogutucuda buz olarak veya spor yaralanmalarinda buz torbasi olarak
kullanin.

8. Cihazin islemi yeniden devam ettirmesi icin | dakika igerisinde bir torbanin vakumlama ve
contalama isleminin yapilmasi onerilir.

9. Bilinmeyen nedenlerden dolayi istenilen diizeyde vakumlama yapilamiyorsa vakumlama
sistemi 30 saniye igerisinde otomatik olarak kapanir, bu durumda torbada bir sizinti olup
olmadigini veya torbanin dogru yerlestirilip yerlestirilmedigini ya da herhangi baska bir sorun
olup olmadigini kontrol edin.

KAPALI VAKUMLANMIS BiR TORBAYI ACMAK VEYA iHTiYACA GORE
DUZENLEMEK
Torbayi duz ¢izgi halinde gomme bigakla bozmadan kesin!!!

ACMA
Pek cok yiyecegi orijinal ambalajlarindaki gibi yeniden paketleyebilirsiniz (ornegin patates cipsi
paketleri), yiyecekleri yeniden paketlemek icin bu sayfadaki “Vakumla Esyalari Muhafaza

Etme” boluminde verilen talimatlari uygulayin.

Not: Vakumlu koruma sistemi teneke kutu veya konserve kutularin vakumla
kapatilmasi icin kullanilabilir.

TEMIZLIK VE BAKIMI
Vakumlu Koruma Sistemi
|. Temizlemeden once uniteyi daima fisten gikarin.

2. Suyla veya diger herhangi bir siviyla temas ettirmeyin.

3. Yiizeye hasar verecegi icin uniteyi temizlemek icin agindirici temizlik malzemeleri
kullanmayin.

4. Unitenin digini 1slak bir bez veya siinger ve hafif bulasik deterjaniyla temizleyin.

5. Unitenin igini temizlemek igin kagit havluyla yiyecek veya sivi artiklarini temizleyin.



6. Yeniden kullanmadan once duzgtince kurulayin.

Saklama torbalari
|. Torbalama malzemesini hafif bir bulasik deterjaniyla ilik suda yikayin, daha sonra torbalari
iyice durulayip kullanmadan once iyice kurulayin.

2. Torbalari ters gevirerek bulasik makinanizin st rafinda yikayabilirsiniz. Poseti dik
koydugunuz takdirde igindeki su disari akabilir. Kullanmadan once iyice kurulayin.
Not: Cig et, balik veya yagl yiyecekleri saklamada kullanilan torbalar yeniden kullanilamaz.

Vakumlu Koruma Cihazinizi Saklama:
Uniteyi cocuklarin ulasamayacagi diiz ve giivenli bir yerde saklayin.

VAKUM TORBALARI KULLANMA KILAVUZU

Buzdolabi icin vakumlama islemi
Kalabalik aileler icin fazladan yapilan yemekler tek kisilik servisler icin vakumlanip contalama
islemi yapilir ve istenildigi zamanda isitilip servis edilebilir.

Dondurucuda saklamak icin yiyeceklerin hazirlanmasi

I. Uygun saklama kosullarinda vakumlama cihazi yiyeceklerin tazeligini korumasina yardimci
olur. Mumkin olan en taze gidayla baslamay: deneyin.

2. Seklinin korunmasi gereken veya hassas olan yiyecekleri dondurmak igin vakum torbasinda
vakumlama islemini yapip contalayin ve dondurucuya geri yerlestirin. Et, bogurtlen ve ekmek
gibi gidalar 24 saate kadar ¢alisan sogutucularda don yanigindan korkmadan dondurulabilir.

3. Corba, gliveg veya sulu yemekler gibi sivi yiyecekleri vakumla muhafaza etmek igin ilk
olarak bu yiyecekleri firin tavasi veya kirilmayan bir kapta dondurduktan sonra vakumla
islemini yaparak etiketleyip buzlugunuzda saklayabilirsiniz.

4. Sebzeleri kisa suire kaynar suda veya mikro dalga firinda pisirerek haslayin, daha sonra sert
ve gevrek hale gelene kadar sogutun. Bu sekilde uygun porsiyonlar halinde vakumlayip
contalama islemini yapabilirsiniz.

5. Donmamis yiyecekleri vakumlamak icin donma sirasinda olusacak genisleme agisindan
normal torba olgusiinden iki ing daha fazla buyuklukte torba kullaniimahdir. Et veya balig
kagit havluya yerlestirin, kagit havluyla birlikte vakumlayip saklama torbasini contalayin. Bu
sekilde yiyeceklerin nemi alinacaktir.

6. Tortilla, krep veya hamburger koftesi gibi yiyecekleri saklamadan once birbirlerine
yapismamalari igin aralarina vaks veya parsomen kagidi yerlestirin. Boylelikle sakladiginiz
yiyeceklerden istediginiz kadarini rahatlkla alip geri kalanini tekrar paketleyip dondurucuya
koyabilirsiniz.



GIDA SAKLAMA GUVENLIK BILGILERI

Bu Vakumlu Koruma Sistemi, aldiginiz yiyeceklerin gesidini ve saklama seklini degistirecek.
Yiyecekleri vakumlama yontemiyle saklamaya alistiginizda, bu yiyecekleri hazirlama
yonteminizin vazgegilmez bir pargasi olacak. Bu cihazi yiyecekleri vakumlayip saklama
isleminde kullanirken gida kalitesini ve glvenligini saglamak icin belirli yontemler izlemek
gerekir:

I. Hava, 1si nem ve enzim etkisi, mikroorganizmalarin gelismesi veya boceklerden ortaya
cikan kirlilige karsi gidalarda meydana gelen kimyasal reaksiyonlar yiyeceklerin bozulmasina
neden olur.

2. Yiyeceklerin besleyici degerini, dokusunu, tadini ve tim ozelliklerini kaybetmesinin temel
nedeni havada buluna oksijendir. Nem gecirmeyen ambalajlarla korunmadiklari sirece pek
¢ok mikroorganizmanin gelisiminin bagli oldugu hava gidalarin i¢ten ve distan nemlenmesine
neden olmaktadir. Sogutucu igerisindeki havaya maruz kalan donmus gidalarda don yaniklari
meydana gelecektir.

3. Vakumlama islemi, havanin %90’nini paketten alir. Havadaki oksijen miktari ortalama %21
olur, boylece havanin %90’ninin alinmasi vakumlu torbalarda saklanan gidalarin igerisinde %2
ila %3 arasinda bir oksijen miktari kalir. Oksijen seviyesi %5 veya altinda oldugunda bildiginiz
uzere ¢ogu organizmanin gelisimi durur.

4. Genelde Ug gesit mikroorganizma bulunmaktadir: kiif, maya ve bakteri. Bunlar her yerde
bulunabilirler fakat sadece belirli kosullar altinda sorun yaratabilirler.

5. Duslik seviyede oksijen bulunan ortamda veya nemin olmadigi yerde kiif olmaz; Nem,
seker ve orta derecede isi bulunan kosullarda maya havayla veya hava olmadan olusabilir.
Sogutma mayanin buyiimesini yavaslatir, dondurma ise tamamen durdurur; Bakteriler hava ile
veya havasiz ortamda da gelisebilir.

6. En tehlikeli bakteri tirlerinden biri clostridium botulinumdur. Bunlar havasiz ortamda
uygun kosullar altinda biiylyebilir: 40°F ila |15°F (4°ile 46°) arasinda degisen sicakliklarda.
Bliylime kosullari asitsiz yiyecekler, diisiik seviyede oksijen ortami ve uzun siireli 40°F(4°c)
dereceden daha yuksek isilardir.

7. Donmus, kurutulmus, yuksek asitli, tuzlu ve sekerli gidalar botulinum bakterisine karsi
dayaniklidir. Et, deniz urunleri, sodali suda bekletilmis zeytin, kiimes hayvanlarinin eti, balik,
yumurta ve mantar gibi asitsiz, cogunlugu sebze olan dusiik asitli ve vakti ge¢gmis domatesler,
soganlar, kirmizibiber, incir ve salatalik gibi orta derecede asitli gidalar botulinum tarafindan
kolaylikla bozulabilirler;

8. Botulinum bakterisine karsi en duyarl gidalar kisa siireli olarak buzdolabinda, uzun surel
olarak da dondurucuda saklanmalidir ve isitildiktan hemen sonra tuketilmelidir.

9. Un ve tahil gibi bazi kurutulmus gidalarda bocek larvalari bulunabilir. Bu gidalar vakumlanip
saklanmadigi takdirde larvalar saklama sirasinda buytuytp yiyeceklere bulasabilir. Bugday biti
ve diger boceklerin buyimesini engellemek igin bu yiyecekleri vakumlu torbalarda saklamak
gerekir.



10. Bozulmayi onleme: birkag mikroorganizma havasiz ortamda buytlyebilecegi igin gidalarin
disiik i1silarda muhafaza edilmesi gerekir.

| 1.Buzdolabinin 1sisi 40°F (4°C) dereceden fazlaysa (ozellikle uzun sire), zararh
mikroorganizmalarin blylumesini saglayabilir, bu nedenle i1siy1 40°F (4°C) derece veya altinda
tutmamiz gerekir.

12. Sogutucunun isist 0°F (-17°C) derece veya daha asagisinda oldugunda, dondurma
derecesi mikroorganizmalari oldirmese de blyumelerini geciktirdigi igin bu olgiide
yiyecekleri saklamak uygun olur.

3. Vakumlu torbalarda saklama isisi kurutulmus gidalari etki eder: raf omiirlerini her 18°F
(10°C) derecelik 1si diistislerinde 3-4 kat uzatir.

ISLEVLERI
I.Bu cihazin temel islevi ¢ok cesitli yiyeceklerin tazeliklerini, tadini ve durumunu muhafaza
etmektir. Genellikle vakumlu paketleme islemi yiyecekleri diger saklama yontemlerinden (g
kat daha taze tutmaktadir. Bu alet yasaminiz vazgecilmez bir pargasi haline geldiginde
yiyeceklerinizde eskisi kadar bozulma goriilmeyecek ve daha fazla tasarruf edeceksiniz.

1) Onceden pisirdiklerinizi vakumlu torbalarda tek kisilik porsiyonlari veya tiim

yemegi saklayabilirsiniz. Bu vakumlu saklama torbasini mikrodalga firinda kullanmaniz
veya poset halinde pisirmeniz tavsiye edilmez, litfen vakumlu torbalarda saklanan gidalari
yeniden isitmak icin genel pisirme yontemlerini kullanin.

2) Piknik ve kamp gezileri veya barbekii igin yiyecekleri nceden hazirlayabilirsiniz.

3) Don yanigini ortadan kaldirir

4) Dondurulacak veya sogutulacak et, balik, kiimes hayvanlarinin eti, deniz Urunleri ve

sebze gibi gidalari paketler.

5) Uzun siire saklanacak bakla, sert kabuklu yemisler, tahil gibi yiyecekleri paketler.
2. Gida maddelerini onceden paketlemekle beraber kilosuna dikkat eden veya ozel sartlari
bulunan diyetler veya beslenme rejimi yapanlar gibi saghgina duyarl kisilere ozel porsiyonlar
hazirlamak igin de ideal bir uygulamadir.
3. Bu sistem, fotograf, onemli belgeler, pul koleksiyonu, kitap koleksiyonu, taki, kart, gizgi
roman gibi degerli esyalar veya vida, civi, iri bash ¢ivi ve civata gibi hirdavatlar ve ilag, yara
bandi ve diger ilk yardm malzemeleri gibi gida disinda diger malzemeleri saklamak ve
korumak icin de kullanilabilir.

Gida giivenligi icin genel kurallar

Bilimsel c¢alismalardan ve sagduyulardan asagida belirtilen gida glvenlik kurallarini
ogrenebiliriz, bunlar gelismis guvenlik ve en iyi gida saklama yontemlerine ulastiracaktir.

|. Bozulabilir yiyecekler isitilmis, buzu eritilmis veya sogutulmamissa bunlari derhal tiiketin.

2. Vakumlu torbalarla paketlenmis yiyecekler agildiktan sonra tekrar paketleyin ve agtiktan
sonra sogutmak ve yeniden vakumlu torbalarla paketlenen gidalari dizgiince saklamak igin
verilen talimatlari uygulayin.

3. Yiyeceginizin buzunu eritmek igin en iyi yontem ¢oziilene kadar buzdolabinda saklamaktir.
Donmus yiyecekleri kesinlikle sicak suda veya isi kaynaklariyla ya da mikro dalga firinda
¢ozdirmeyin.



4. Vakumlu torbada veya diger baska dusiik oksijenli ortam igerisinde disarida birkag saatten
fazla birakilmis olan gidalari, ozellikle yogun sosla hazirlanmis olanlari tiiketmek zararli
olabilir.

5. Gida isisini kisa siirede dustirmek igin liitfen vakumlanmis paketleri buzdolabina veya
dondurucuya esit araliklarla yerlestirin.

Biiyiik ebatta et, balik veya herhangi bir gida iiriiniinii paketlerken asagidakileri
tavsiye ediyoruz

I. Vakumlama islemi yapmadan once ellerinizi, yiyecekleri kesmek ve vakumlu torbalara
yerlestirmek icin kullanilacak tum aletleri ve yerleri temizleyin.

2. Bozulabilir gidalari vakumlayip paketlediyseniz derhal sogutun veya dondurun ve oda
isisinda birakmayin.

3. Sert kabuklu yemisler, hindistan cevizi veya tahil gibi kuru gidalarin raf omri bu vakumlama
yontemiyle serin ve karanlik yerlerde saklandiginda uzar. Oksijen ve sicak 1si yiiksek yag
iceren yiyeceklerin eksimesine neden olur.

4. Elma, muz, patates ve kok sebzeler gibi bazi meyve ve sebzeleri vakumlayip paketlemeden
once soymak raf omurlerini uzatacaktir.

5. Brokoli, karnabahar ve kabak gibi bazi sebzeleri vakumlama isleminden gecirdiginizde
disariya gaz salinimi yapacaklar, bu nedenle bu yiyeceklerin vakumlanmadan once haslanip
dondurulmasi gerekir.

ARIZA TESPIT VE ONARIM

Vakumlama cihazina bastiginizda herhangi bir faaliyet gostermez

I. Gii¢ kablosunun prize dogru sekilde takildigindan ve “on” konumunda oldugundan emin
olun. Baska bir cihazi prize takarak prizin ¢alisiP calismadigini kontrol edin; eger prizde bir
sorun varsa, lutfen evinizdeki devre kesicileri veya sigortalari kontrol edin.

2. Glig kablosunu ve prizi kontrol edin ve herhangi bir sekilde zarar gormediklerinden emin
olun. Zarar gormusse vakumlama cihazini kullanmayn.

Hava torbadan tamamen bosaltilmiyor
I. Duzgin sekilde contalamak igin torbanin agik ucunun vakumlama kanalinin tamamiyla
icerisinde uzaniyor olmasi gerekir.

2. Debris ve konum agisindan sizdirmazlik seridini ve kapak altinda bulunan contayi kontrol
edin. Temizleyip diizglince yerine yerlestirin.

3. Torbada delik olabilir. Kontrol etmek igin torbayi iginde biraz hava varken kapatip suya
batirin ve basing uygulayin. Kabarcik gikiyorsa bir sizinti var demektir ve yeni bir torba
kullanilmasi gerekir.

4. Kapagin mandalla tamamen kilitlenip kilitlenmedigini kontrol edin.



Vakumlama cihazinin torbasi contalama yapildiktan sonra vakumunu kaybeder.

I. Kinsiklk, kirinti, yag veya sivilar contalama yapilan yer boyunca sizintiya neden olabilir.
Torbayi yeniden agip ust kismini temizleyip yeniden contalama yapmadan once sizdirmazlik
seridi boyunca duzlestirin.

2. Torbanin igerisinde bulunan yiyeceklerden dolayi nem veya su olup olmadigini kontrol
edin, mevcutsa torbay agip yeniden yapistirmaniz veya tamamen yeni bir torba kullanmaniz
gerekebilir. Cok sulu yiyecekler vakumlanmadan once dondurulmalidir.

3. Sivri uglu esyalar varsa bunlar torbayi delip vakumu serbest birakir. Torbanin igindeki
esyalarin sivri uglarina kagit havlu yerlestirilebilir.

Vakumlama cihaz torbay diizgiin sekilde contalamiyor
I. Sizdirmazlik seridi asiri isinip torbay eritmisse kapagi kaldirip sizdirmazlik seridini birkag
dakika sogutmak gerekir.

2. “Sadece Contalama” tusuna yeniden basmadan once lnitenin |5 saniye yeniden calistirin.

(;EVRENiN KORUNMASI
Urindnuzun  kullanim  suresi  dolduktan sonra ozel bir geri donisim merkezine
goturulmelidir.

iLK ONCE CEVRENIN KORUNMASI !

I. Cihaziniz, geri kazanilabilen ve geri donusiimu yapilabilen degerli malzemeler igerir.
2. Cihaziniz yerel bir atik toplama noktasina birakin.

ELEKTRIK TESISATI KULLANIM TALIMATLARI - BIRLESIK KIRALLIGA
OZEL. GUVENLIK NOTLARI - YENIDEN KABLOLANABILIR VEYA
KALIPLANMIS PRIZ ICIN

Bu cihazin ana elektrik kablosu, onceden BS 1363 |13 A prizine uyarlanmis olabilir. Sigortanin
degistirilmesi gerekiyorsa, |13 A ASTA onayll BS 1362 sigortasi kullanilmali.

Soket cikisi priz igcin uygun degilse, bu durumda prizin sokiilip (kaliplanmis bir prizse kesin)
ve uygun olanin takilmasi gerekir. Uyari: glic kaynagi kablosundan kesilmis olan bir prizi sokiin
clinkl evin baska bir yerine I3 A elektrikli soket ¢ikisi takildiysa bu tir bir priz tehlikeli
olabilir.

Daima sigortay! taktiktan sonra sigorta kapagini yerlestirin. Kapak ¢ikmissa ve kayipsa yenisi
takilana kadar prizin kullanilmamasi gerekir — sadece dogru sigorta kapaginin kullanildigini ve
yerlestirildiginden emin olun.

Cikarilabilir sigorta kapagi olan prizler igin ayni renk prizle degisim yapilmali veya priz esas
alinarak dogrudan kabartma yaziliyla yapilmaldir.

BIRLESiK KRALLIGA OZEL - PRiZ YERLESTIRME

Onemli: bu kablonun icindeki teller sirasiyla Mavi, Renksiz, Kahverengi kodlari ¢ergevesinde
renklendirilir. Litfen kabloyu prize takmadan once asagida verilen kullanim talimatlarini
okuyun. Siphe duyuldugu takdirde, nitelikli bir elektrikgiye danisin.

Bu cihazin ana elektrik kablosunda buluna tellerin renkleri prizinizdeki baglanti uglarini
tanimlayan renkli isaretlemelerle uyum saglayamadiginda asagidakileri uygulayin:



. MAVI renkli telin “N” harfiyle isaretlenen veya SIYAH renkli baglanti ucuna baglanmasi
gerekir

KAHVERENGI renkli telin “L” harfiyle isaretlenen veya KIRMIZI renkli baglanti ucuna
baglanmasi gerekir.

Higbir gobek ugli prizin toprak ucuna baglanmamali.
Bu cihaz BS 1362 igin ASTA onayli |3 sigortasi gerektirir.

Iyi vakumlamalar!!!
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