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ONEMLI TEDBIRLER

Elektrikli aletleri kullanirken, asagidakilerin de dahil oldugu temel emniyet tedbirlerine her
zaman uyulmalidir:

I. Sicak yiizeylere dokunmayin. Tutmag veya elinizi yanmadan koruyacak bir sey kullanin.

2. Bu “Sirkiilator”i hasar gormus bir glic kablosu veya fis ile kullanmayin. Eger bu Sirkilator
disurulduyse, hasar gordiye ya da kusurlu bir sekilde galisiyorsa kullanmayin.

3. Giug kablosunun sicak yiizeyler ile temas etmesine ya da masa veya tezgah kenarindan
sallanmasina izin vermeyin.

4. Kullanmiyorsaniz fisten gikarin.

5. Kisisel yaralanma ihtimalinden kaginmak igin Sirkiilator’i temizlemeden once her zaman
fisten cikarin.

6. Elektrik carpmasindan korunmak igin Sirkiilator’un yalnizca isitict / pompa kismini sivi
icinde birakin. Bunun azami derinligi cihazin govdesinde gosterilmektedir. Eger Sirkulator
veya glic kablosu sivi ile temas eder ise, glic kablosunu derhal fisten ¢ikarin. SIVI ILE
TEMASTAN KACININ.



7. Bu Sirkiilator ile herhangi bir uzatma kablosu kullanmayin.
8. Bu Sirkdlator yalnizca i¢ mekanlarda kullaniimak igindir; dis mekanlarda kullanmayin.

9. Bu Sirkiilator’iin yemek ile dogrudan temas etmesine izin vermeyin. Bu Sirkiilator ile
hazirlanacak tiim yemekler, Amerikan Gida ve Ilag¢ Kurumu’'nun onayladigi yemek pisirme
torbalari icine yerlestirilmelidir.

10. Tigili kaynaktaki emniyet boliimiinii dikkatlice inceleyin.

I1. Bu alet, ¢ocuklar tarafindan kullanilmamalidir. Yaralanmaya neden olabilecek kazalari
engellemek igin gocuklarin olabilecegi yerlerde bu alet kullanilacagi zaman yakin kontrol
gerekmektedir.

[2. Patlayici ve/veya yanici gazlarin varliginda bu aleti kullanmayin.

I3. Bu Sirkilator' pompa ya da isiticinin yuva kapagi emniyetli bir sekilde yerinde olmadan
kullanmayin.

[4. Bu Sirkilator'd kullanim amaci olan yemek hazirlamak disinda baska amaglar igin
kullanmayin.

I5. Bu aletin dureticisi tarafindan tavsiye edilmeyen yardimci pargalarin kullanilmasi
yaralanmalara sebep olabilir.

I6. Bu aleti sicak gaz ocagi ya da elektrikli ocak lizerine veya yanina ya da isitilmis bir firinin
igine koymayin.

I7. Kizgin yag veya diger kizgin sivilar iceren bir ev aletini tasirken asiri derecede dikkatli
olunmalidir.

I8. Baglantiy1 kesmek icin her turlu kontrolu “off”’ yapin ve fisi prizden gikarin.
19. Yalnizca ev islerinde kullanilmak igindir.

20. Tum talimatlari dikkatlice okuyun.



BU TALIMATLARI UNUTMAYIN.

Uyar.

Bu Sirkilator, toprakli bir glig kablosu ile donatilmistir. Aleti yalnizca artik akim cihazina sahip
toprakli fislere takin. Fisin topraklayici ucu eksik veya hasarl ise veya topraklayici bir
adaptore sahipse aleti kullanmayin. Eger fis, kullanmayi disiindugiiniz prize uymazsa usta bir
elektrikgi ile irtibata gegin.

ONEMLI: Isttici hata yapmasi halinde isiticiyr devre disi - sicaklik
birakmasi igin Sous Vide Professional aletiniz bir otomatik asiri
ile donatilmistir. Eger bu emniyet yeniden ayarlanamaz emniyeti
ise, alet PolyScience’a geri gonderilmelidir.

ONEMLI: Pisirme haznesindeki sivi seviyesinin gok diismesi
halinde isiticiyi ve pompayi devre disi birakmasi icin Sous Vide
Professional aletiniz ayrica bir samandirali anahtar ile
donatilmistir.Eger Sirkilator, uygun sivi seviyesine ulasildig
zaman eski haline donmez ise, alet PolyScience’a geri
gonderilmelidir.

IMPORTANT: SET USTU KORUMA: Baz set iistii malzemeler,
sous vide cooking icin gereken sicakliklara uzun sureli maruz
kalamayabilir. Set Ustlinizli hasarlara karsi korumak igin
PolyScience, yemegin pisirilecegi siviyr isitmaya baslamadan
once, pisirme haznenisini daima bir sacayagina ya da diger

yalitkan bir madde uzerine yerlestirmenizi tavsiye etmektedir.



Giris.

PolyScience Sous Vide Professional Termal Sirkiilatori’ni sectiginiz tesekkiir ederiz. Uygun
sekilde kullanildigi zaman, sous vide pisirme yontemi igin ihtiyag duydugunuz dusuk sicakhklar
igin kesin ve guvenilir sicaklik kontrolu saglayacaktir.

Sirkilator’iniziin dogru bir sekilde galistigini onaylamak igin Sirkiilator’iu derhal kullanmanizi
tavsiye ederiz. Cok disiik bir ihtimalle olsa da sevkiyat sirasinda birimin zarar gordugi veya
dogru bir sekilde calismadigi zaman ihtiyaciniz olan irtibat bilgileri asagidadir:

PolyScience

6600 W. Touhy Avenue
Niles, IL 60714 USA
Telefon: 1.800.229.7569
1.847.647.061 |

E-posta: culinary@polyscience.com

Asagidaki internet adresi tizerinden Sous Vide Professional’in garantisini etkinlestirdiginizden
emin olun: www.cuisinetechnology.com/activate

Sous Vide Cooking’in Avantajlari.

* Et, balik veya kimes hayvanlarinin etlerini pisirirken gerceklesen kugulmeyi onemli
olglide azaltir.

* Besinler havasi alinmis torbalara yerlestirildigi icin, besin ogeleri, tatlar ve yaglar diger
pisirme yontemlerinde oldugu gibi kaybolmaz. Sous Vide Cooking daha az miktarda
kati ve sivi yag gerektirdigi icin daha saglikli yemekler pisirmenize olanak saglar. Ayni
zamanda genel olarak tuz disinda kalan gerekli terbiyeleme miktarini da azaltir.

* Pisirilecek yemegin malzemelerini pisirme haznesine yerlestirdiginizde, pisirmeye
birakip diger mutfak isleri ile mesgul olabilirsiniz.

* Sous Vide ile pisirilecek bir yemek igin arzu edilen pisirme sicakligini ve siresini
belirlediginizde, aynisini her defasinda tekrar edebilirsiniz.

* Sous Vide Cooking, diger pisirme yontemleri ile basarilamayacak dokusal kaliteler
saglar.



Ozellikler & Faydalar.

Sahip oldugunuz PolyScience Sous Vide Professional Termal Sirkiilator, sous vide pisirme

yontemi igin rahat ve dogru bir sicaklik kontrolu saglamak igin tasarim yeniligi ile hayli

icglidusel calismay birlestirmektedir. Asagida Sous Vide Professional’t gercekten mutfak

dostu yapan ozelliklerden bazilari bulunmaktadir:

Kullanimi oldukga kolay.

Olaganiistii hassasiyeti sayesinde sous vide pisirme yontemi igin +0.07°C istikrar ile
99°C’a varan sicakliklar saglar.

Kontrolii kolaydir. Cok genis LCD ekrani, size bir bakista pisirme sicakhgini
gormenize olanak saglar.

Tutarlidir. Dolagim pompasi, bireysel porsiyonlarin esit olarak ayni oranda pismesini
temin ederek pisirme haznesinin tamaminda sivi sicakhigini sabit tutar.

Esnektir. Kazanlara, otel tavalarina ve diger pisirme haznelerine takilabilir; bu sayede
hazneleri 20 litrelik bir sous vide banyosuna donusturir.

Entegredir. Tamamen kapali govdesi, pisirme torbalarinin pompa ve isiticl ile
dogrudan temas etmesini onledigi gibi kontrol etme ve temizleme igin kolaylikla
cikarilabilir.

Saglamdir. Darbeye dayanikli yapisi sayesinde gunliik kullanimlara dayanikhidir.

Kompakttir. Kullanilmadigi zamanlarda bir ¢ekmeceye veya dolaba kolaylkla
koyulabilir.



Kontroller & Bile§enler.
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Hizh Baslangic.

Ek bilgi icin Kurulum’a bakiniz.

Sahip oldugunuz Sous Vide
| Professional’i pisirme
haznesine ilistirin.

Hazneyi musluk suyu ile
2 | doldurun ve plastik bir bant
veya kapak ile kapatin.

3 | Giic kablosunu prize takin.

Sous Vide Professional’ 1
calistirin,
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Ayarlar meniisiine erismek
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Arzu edilen pisirme
sicakhigini girin.
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Calistir Tusu’na basin.
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Kurulum.

Sahip oldugunuz Sous Vide Professional Termal Sirkilator’un kurulumu kolaydir.

Sirkiilator’u, kullanmak istediginiz pisirme haznesine ilistirin. Sous Vide Professional
ile birlikte herhangi bir pisirme haznesi verilmemektedir. Birimin arkasindaki baglanti
kelepgesi, glivenli bir sekilde diiz veya yuvarlak farketmeksizin haznenin duvarlarina
baglanacaktir. Sirkiilator’iin govdesi ile pisirme haznesinin tabani arasinda en az 1.3
santimetre bosluk birakin.

2. Pisirme haznesine su ilave edin. Pisirme haznesindeki sivinin derinligi, 1sitici / pompa
govdesinde belirtilen “Azami” ve “Asgari” sivi seviyelerinin arasinda bir yerde tutulmasi
gerekmektedir.

ONEMLI: Pisirme haznesindeki su seviyesi,
pisirilecek malzemeler hazneye ilave edilince
artacaktir. Bu yuzden hazneye sivi koyarken,
olusacak  bu  degisimi goz  oninde
bulundurdugunuzdan emin olun.

AZAMI

Pisirme sivisini daime uygun bir diizeyde tutun.

ASGARI

3. Gii¢ kablosunu, dogru bir sekilde topraklanmis bir prize takin.

UYARI: Priz ile sahip oldugunuz Sirkilator’in voltajinin ve
frekansinin ayni oldugundan emin olun. Birimin arkasindaki bir
etikette dogru voltaj ve frekans degerleri gosterilmistir.
Herhangi bir uzatma kablosu kullanimi tavsiye edilmemektedir.




4. Birimin arkasindaki a¢ / kapat anahtarini “ON”’ (ACIK) konumuna getirin. LCD
ekranin 15181 yanacak ve belirlenen gercek sicaklik, Fahrenayt olarak ekrana gelecektir.

Degeri Arttir Tusu

SousVide

Degeri Azalt Tusu
PolyScience
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Calistir Tusu Menu Tusu

N\

Durdur Tusu

Sahip oldugunuz Sous Vide Professional Termal Sirkilator ile artik yemek pisirmeye
baslamaya hazirsiniz.



Giinliik Kullanim.

Birimi Cahstirmak
Birimin arkasindaki ag / kapat anahtarini “ON” (ACIK) konumuna getirin.

Kisa bir sureligine LCD ekrandaki tim karakterler / semboller goriinecektir, bundan sonra
da Fahrenayt olarak gergek ve belirlenen sicakliklar ekrana gelecektir. Sirkilator bu halde
iken Bekleme modundadir.
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Gergek Pisirme

Sivisinin Sicakligi

SousVide

Belirlenen

PolyScience Sicaklik
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Pisirmeye baslamak igin P tusunaa basin. Pisirme sicakhigini belirlemek veya zamanlayiciyi

ayarlamak igin | E:i Tusu’na basin.



Pisirme Sicakhgini Belirlemek

ONEMLI: Sirkiilatér, pisirme sivisini i1sitirken veya
dolastirirken; pisirme sicakhigi belirlenememektedir. Pisirme
sicakligini belirlemek icin oncelikle M Tusu’na basarak
Sirkiilator’u Bekleme moduna getirmelisiniz.

Sicaklik birimini Fahrenayt veya Santigrat olarak belirlenebilir.

Sicaklik birimini Fahrenayt olarak belirlemek igin bir kere Meni
Tuw’naf\E/‘] basin, bundan sonra su anki pisirme sicakliginin sol
tarafinda “SET” (BELIRLENDI) yazisi yanacaktir. Arzu ettiginiz
sicaklik ekranda gériinene kadar arti =f= veya eksi == tuslarina

SousVide

basin veya basili tutun. Belirlediginiz sicaklikta pisirmeye baslamak
icin Calistir ' ® Tusu'na basin. PolyScience
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Sicaklik birimini Santigrat olarak belirlemek igin bir kere Meni
Tusu'na | E | basin, bundan sonra su anki pisirme sicakhginin sol
tarafinda “SET” (BELIRLENDI) yazisi yanacaktir. Arzu ettiginiz sicaklik
ekranda goriinene kadar arti == veya eksi == tuslarina basin veya
SousVide basili tutun. Belirlediginiz sicaklikta pisirmeye baslamak igin Calistir

PolyScience TU§u’na p basin.
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ONEMLI: Sous Vide pisirme torbalarini pisirme haznesine
ilave etmeden once daima pisirme sivisinin belirlenen sicakliga
ulagsmasini bekleyin. En iyi 1sitma ve performans igin pisirme
haznesini plastik bir bant veya kapak ile kapatin.
(SIRKULATOR’U KAPATMAYIN.)




Zamanlayicryr Kullanmak

ONEMLI: Sirkiilator, pisirme sivisini isitirkan  veya
dolastirirken zamanlayiciya deger girilemez. Durdur llTusuna
basarak once Sirkulator’i Bekleme moduna getirmelisiniz.

Sahip oldugunuz Sous Vide Professional Termal Sirkulator, 5 dakika ila 99 saat arasinda
degisebilen pisirme siirelerine ayarlanabilen dabhili bir zamanlayiciya sahiptir. Belirlenen fabrika
cikis degeri ise 2 saattir.

Zamanlayiciya deger girmek icin iki kere Menu. | E Tusu’na basin, bundan sonra su anki
pisirme siiresinin yaninda“SET” (BELIRLENDI) yazisi yanacaktlr Arzu ettiginiz pisirme siresi
ekrana gelene kadar arti == veya eksi== tuslarina basin veya basili tutun. Pisirmeye baslamak
icin Calistir Tusu’na’ P basin.

SousVide

Sous¥Vide_
PolyScience
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Belirlenen
Sicaklik Degeri

Zamanlayi

Hem geriye kalan pisirme siresi hem de belirlenen deger ekranda goriunecektir. Belirlenen
pisirme suresi doldugunda, Sirkulator lg kere big sesi verecek, 15-20 saniye ses kesildikten
sonra yeniden uyari verecektir. Durdur Tusu M basilana kadar Sirkilator, pisirme sivisini
belirlenen sicaklikta sabitleyerek dolastirmaya devam edecektir. Durdur Tusu ayni zamanda
zamanlayiciy sifirlamaktadir.

IPUCU: Zamanlayici sifirlamadan énce daima pisirme sivisinin belirlenen sicakliga ulagmasini
bekleyin. Boylece yemeginizin arzu ettiginiz sicaklikta arzu ettiginiz sire boyunca pismesi
temin edilmis olacaktir.




Giic Kaybu.

Kullanim esnasinda elektrik kesintisi halinde, sahip oldugunuz Sirkilator elektrik kesintisi
sona erdigi zaman sicaklik ol¢lim birimi Fahrenayt ve zamanlayici 2 saat olarak belirlenmis
olarak tekrar Bekleme moduna girecektir.

Temizleme & Saklama.

Sahip oldugunuz Sous Vide Professional Termal Sirkiilator’i saklamadan once daima
temizleyin ve kurulayin. Dijital ekrana zarar verebilecek techizat veya diger nesneler ile
dogrudan temas kurmasina karsi korudugunuzdan emin olun.

Rutin Temizleme

Durdur Tusu'na |l  basarak ve birimin arkasindaki a¢ / kapat anahtarini kapatarak
Sirkilator’i kapatin. Prizden fisi gikarin.

UYARI: Olasi yanma hadiselerinden kaginmak igin
Sirkiilator’i  pisirme  haznesinden  ¢ikarmadan  once
Sirkulator’uin oda sicakligina kadar sogumasini bekleyin.

Birimi dik bir sekilde tutarak birimin govdesini temiz nemli bir bez pargasi ile veya siinger ile
silin. Govdeyi veya LCD ekrani gizme tehlikesi oldugu igin sert temizleyiciler kullanmayin.

Eger Sirkulator’un i¢ aksami, pisirme torbasinin sizinti yapmasi veya delinmesinden dolayi yag
veya diger artiklarla kaplanirsa, birimi icinde az bir miktar kopurmeyen bulasik deterjani
bulunan temiz suda 60°C’de yaklasik 10 dakika boyunca galistirin. Dikkatlice duruladiktan
sonra tamamen kurulayin.

UYARI: Hicbir zaman Sirkulator’un kontrollerini veya
ekranini su veya diger sivilarla temas ettirmeyin veya akan
suyun altina  koymayin. Birimi hicbir sekilde bulasik
makinesinde temizlemeyin.

DIiGER HER TURLU SERVIS YETKIiLi SERVIS TEMSILCIiSIi TARAFINDAN
UYGULANMAK ZORUNDADIR.




Mineral veya Tortu Artiklarinin Cikariimasi

Kullanim sikhgina ve suyunuzun sertligine bagl olarak Sirkulator’iniiziin isitici elemani ve
pompa carki Uzerinde kire¢ ve mineraller birikebilir. Bu bilesenler, birimin arkasinin altindaki
kapak gikarilarak boyle artiklara yonelik periyodik olarak kontrol edilmelidir. Kapak, yerine
iki adet Phillips vida ile tutturulmustur.

Temizleme geregi duyulursa, Sirkulator’u ya %15 beyaz sirke su ¢ozeltisinde veya %10 besin
guvenligi olan kalsiyum / kireg / pas ¢oziici su gozeltisinde 60°C’de tortular gikarilana kadar
calistirin. Temizledikten sonra tamamen kurulayin.

Pompa Carki

Isitma techizati




Yemek Kalintilarinin Cikarilmasi.

Durdur Tusu'na’ Il basarak Sirkiilator’ii kapatin ve birimin arkasindaki ag / kapat anahtarini
“OFF” (KAPALI) konumuna getirin. Gii¢ kablosunu prizden gikarin.

UYARI: Olasi yanma hadiselerinden kaginmak igin, pisirme
haznesinden c¢ikarmadan once Sirkiilator’in oda sicakhgina
kadar sogumasini bekleyin.

Yemegin veya diger kalintilarin isitici aksaminda veya pompa ¢arkinda kalmasi halinde, bu
bilesenlere birimin arka tarafinda altinda bulunan koruyucu kapagi kaldirarak tamamen
erisebilirsiniz. Bu kapak, yerine iki adet Phillips vida ile sabitlenmistir.

Sikismis pargaciklari ¢ikarmak igin yumusak bir firca kullanin. Gerektigi takdirde, firgalamadan
once firgayl yumusatmak igin temiz suya batirin. Sikismis yemek artiklarini gikarmak igin sert
aletler veya zimpara kullanmayin.

A UYARI: Koruyucu kapagi takmadan Sirkulator’u higbir zaman ¢alistirmayin.

Sorun Giderme.

Yemek esit oranda pismiyor. Malzemeler boyut olarak esit bir sekilde dagitilmamis
ve/veya pisirme sivisi ile pisirilecek malzeme orani ¢ok dusiik.

Sirkiilator isitmiyor. “Ismlyor”( ﬁ ) semboluiniin yanip yanmadigini kontrol edin.

Eger sembol yaniyor ve daha ylksek sicakliklarda pisiriyorsaniz veya daha buyuk pisirme
hazneleri kullaniyorsaniz, hazneyi plastik bir bant veya kapak ile kapatin. (SIRKULATOR’U
KAPATMAYIN.)

Eger sembol yanmiyorsa, (I) Sirkiilator’in Calisma modunda olup olmadigini :‘g’. ve (2)
belirlenen sicakligin pisirme sivisinin sicakligindan yiiksek olup olmadigini kontrol edin.

Ekrandaki sivi sicakhigi belirlenen sicakhgi bilyiik oranda asiyor.

Tikanmalara karsi Sirkilator’un altini ve/veya oniinii ve arka priz baglantilarini kontrol edin ve
gerekirse bu tikanikliklar giderin. Eger sorun ¢ozulmez ise, Sirkulator’u kapatip yeniden agin.
Eger sorun yine de devam ederse, sicaklik sensoru bozulmus olabilir ve servise gotiirilmesi
gerekebilir.




Pisirme sivisi karistirlllyor ama bunu gosteren ?Ic sembol yanmiyor. Bu durum
genellikle Sirkilator’iin - otomatik asiri  sicaklik emniyetinin asiri 1sinmadan dolayi
etkinlestirilmis oldugunun bir gostergesidir. Ama bu ayni zamanda elektronik seyler ile ilgili
gegcici bir problem olabilir. Sirkiilator’i kapatip yeniden agin. Sorun devam ederse, pisirme
sivisinin sogumasini bekleyin ve emniyeti sifirlayin. (Bakiniz: Asiri sicaklik emniyetini sifirlama,
asagiya bakiniz).

Ekranda EOIl goriiniiyor. Bu, su seviyesinin ¢ok disik oldugunu gostermektedir.
Sirkiilator’iin govdesindeki ASGARI sivi seviyesinin isaretinin stiine kadar pisirme haznesine
su doldurun ve ardindan birimi kapatip yeniden agin.

Dijital ekranda hicbir sey yok. Gii¢ kablosunun calisan bir prize takildigini ve
Sirkiilator’un arkasindaki a¢ / kapat anahtarinin “ON” (ACIK) konumunda oldugunu

dogrulayin. Ana elektrik glic destegi ile sorunlarin olup olmadigini kontrol edin. (bozuk voltaj
disiricd, vs.)

Asin sicaklik emniyetini sifirlamak. Sirkilator’iin otomatik asiri sicaklik emniyeti, ne
zaman sivi sicakhigi belirlenen fabrika ¢ikis sicakhigini asarsa isiticidan ve pompadan elektrigi
keser. Bu emniyeti asagidakileri uygulayarak sifirlayabilirsiniz:

|. Sirkiilator'i Bekleme moduna almak igin Durdur Tusu’na; Il basin.

2. Birimin arkasindaki ag / kapat anahtarini “OFF” (KAPALI) konumuna getirin.
3. Gug kablosunu fisten gikarin.

4. Pisirme haznesindeki sivinin sogumasini bekleyin.

5. Kirmizi sifirlama tusunu kapatan kapag gikarin.

6. Kirmizi sifirlama tusuna basin.

7. Kapagi yeniden takin.

8. Birime tekrar elektrik verin.

9. Calistir Tusu’na > basin.

Eger sorun devam ederse, PolyScience ile irtibata gegin.

Sifirlama Tusu




Atik.

Bu cihaz, siniflandirmayan atiklarla birlikte atilmamasi gerektigini gosteren uzerinde carpi
bulunan tekerlekli bir cop kutusu ile isaretlenmistir.

Bu cihazi, ayri toplama ve yeniden donustiirme yapan yetkili bir tesise teslim ederek bu cihaz
dogru bir sekilde hurdaya ¢ikarma sorumlulugu size aittir. Boyle yaparak dogal ve gevresel
kaynaklarin korunmasina yardim etmis olacaksiniz ve cihazinizin insan saghgini koruyan bir
sekilde geri donusturuldiginden emin olacaksiniz.

Lutfen PolyScience ile irtibata gegin.
Tarifler hakkinda fikirler icin, egitici videolar ve ucretsiz indirmeler igin ziyaret ediniz:

www.sousvideprofessional.com
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Garanti.

POLYSCIENCE SINIRLI URUN GARANTISI

Bu sinirli garanti, bu urin hakkinda daha onceden mevcut her turlii garantiyi iptal eder ve onlarin yerine geger.
Bu sinirli garanti, yalnizca miisteriler igindir. Bu lruni bayisinden sahsi, ailevi ya da evde kullanim igin satin alan
kisi sizseniz, bu sizin bir misteri oldugunuz anlamina gelir. PolyScience; bu iirlinin misteriye teslimini takiben
on iki (12) ay iginde uriinin pargalarinda veya isleyisinde gelisen malzemeye veya iscilik konusundaki her tirli
bozukluklari misteri ig¢in tamir etmek veya PolyScience’in segimine gore irini degistirmek suretiyle
giderecegini kabul eder. Uriiniin degistirilmesi halinde yeni iiriin, yeni iiriiniin teslim tarihinden itibaren hangisi
daha uzunsa ya (A) doksan (90) giin ya da (B) orjinal garanti suresinden geriye kalan siire boyunca garanti
kapsaminda olacaktir.

Eger bu iiriiniin servise gotiiriilme ihtiyaci dogarsa, talimatlar icin PolyScience ile irtibata gecin. Uriiniin iade
edilmesi gerekirse, bir iade izin numarasi tayin edilir ve nakliye masraflari on odenmis olarak Uriiniin belirtilen
servis merkezine sevk edilmesi gerekmektedir. Uriiniin hizli bir sekilde isleme alinmasini temin etmek icin iade
izin numarasi paketin disina yerlestirilmelidir. Bozuklugun ayrintili bir agiklamasi da irin ile birlikte leffen
gonderilmelidir.

Yukarida bahsedilen konulara ragmen eger bozukluk veya ariza bir kaza, ihmal, makul olmayan bir kullanim,
uygun olmayan servis veya malzemeden ya da iscilikten kaynaklanmayan diger sebeplerden dolay! ise s6z konusu
bozukluk veya ariza bu garantinin kapsamina alinmayacaktir.

TICARI GARANTILER YA DA BELIRLI BiR AMACA UYGUNLUK GARANTILERI ILE SINIRLI
OLMAKSIZIN, NE SARAHATEN NE DE IMA YOLUYLA BELIRTILMiS OLSUN, BURADA YER ALAN
TANIMLARDAN VE SURELERDEN FAZLASINI KAPSAYAN HiCBIR GARANTI BULUNMAMAKTADIR.

BU GARANTI ALTINDA POLYSCIENCEIN YEGANE SORUMLULUGU, BOZUK BIiR URUNU TAMIR
ETMEK YA DA DEGISTIRMEK iLE SINIRLIDIR VE POLYSCIENCE, URUNUN KULLANIMINDAN YA DA
MULKIYETINDEN KAYNAKLANAN, KAZAEN VEYA DOLAYLI HER NE SEBEPLE OLURSA OLSUN
HICBIR HASARDAN HICBIR SEKILDE SORUMLU DEGILDIR.
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Bazi devletler; (A) ima edilen bir garantinin ne kadar sirdigu konusunda kisitlamalara veya
(B) kazaen ya da dolayli olusan hasarlarin hari¢ tutulmasina veya kisitlanmasina izin
vermemektedir; bu sebeple yukarida belirtilen kisitlamalar veya hari¢ tutulmalar sizin igin
gecerli olmayabilir. Bu garanti, size ozel haklar vermekle birlikte, devletten devlete cesitlilik
gosteren haklara da sahip olabilirsiniz.

Garantinizi etkinlestirmek icin liitfen asagidaki internet adresini ziyaret edin:

http://Iwww.cuisinetechnology.com/activate

PolyScience ABD ve Kanada’dan ticretsiz: (800) 229-7569
6600 W. Touhy Avenue Diger Ulkelerden: +1 (847) 647-061 |
Niles, IL 60714 ABD E-Posta: culinary@polyscience.com
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