ORKA

"Yaraticiliga Dair Profesyonel Coziimler"

The Smoking Gun teknigini uygulamak i¢in en uygun

gidalar hangileridir?

Herhangi bir yiyecege ya da siviya
uygulayabilirsiniz. Tutstlenmis

aroma’dan yararlanarak favori

yiyeceklerinizi yeniden
kesfedebilirsiniz.

The Smoking Gun’t korumak
icin en iyi yol nedir?
Periyodik olarak tutsuleme
haznesini temizleyin

ve sadece kilavuzda
belirtildigi gibi kullanin

The Smoking Gun ™

Sik¢a Sorulan Sorular

Geleneksel tiitsiileme ile The Smoking Gun arasinda ne fark vardir?
The Smoking Gun, geleneksel tiitstileme i¢cin tamamlayicidir.
Her tlrl( yiyecek ve icecede uygulanabilen soguk duman Uretir.
Elde tutulan kullanimi kolay ve esnek bir cihaz olmasindan
dolayi dumanli aromalarla ile son dokunusu yapmak ya da
Urtinlin icine islemek ¢ok kolaydir.

The Smoking Gun da hangi adaglar ve tatlar kullanilabilir?
Tltstleme bolimine sigacak
kadar kucuk olan butun talaslar
ve diger tutsiileme malzemeleri
kullanilabilir. Kurutulmus cay
yapraklari, baharatlar ve otlar
gibi urunleri kullanarak daha
yaratici tatlar elde etmeyi
deneyebilirsiniz.

Yiyecek dumana ne kadar siire
maruz kalmaya ihtiyaci var?

Bu sizin tercihinize baglidir.
Genellikle 30-60 saniye. Daha
fazla tltsi tadi icin, taze duman
ile tekrar ttstleme yapin

The Smoking Gun’i kullanirken izlenecek dogru yol nedir?
Once tiitsiileme bélimiine arzu ettiginiz talasi yerlestirin, acik konuma getirin, tutusturun ve (sti kapali
kabin icerisine dumani puskirtin. Bu islem icin web sayfamizi ziyaret edip ilgili videolari izleyebilirsiniz.

The Smoking Gun™ Kullanma Onerileri:

. Corbalar . Sebzeler
. Soslar . Salatalar
. Baslangi¢ ve Atistirmaliklar . Baliklar
. Kokteyler . Deniz Mahsulleri
. Etler . Tathlar
.Tuzlar . Baharatlar
. Marinatlar . Caylar
www.or-ka.com




